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LES salades

CAESAR - 15 €
Salade Romaine, Filet de Poulet Pané, Œuf Mollet, Sauce Caesar, Croutons de Pain aux Noix

SPRING POKE BOWL - 15 €
Quinoa, Asperges, Avocat, Crevettes, Ail, Soja, Gaufre, Mangue

MON CANARD - 16 €
Duo de Salade, Filet de canard Grillé puis émincé, Burrata Crémeuse, Fruits du Moment Rôtis, 

Noix de Pécan, Vinaigrette Sésame Agrumes

LES BURGERS

LE GAVEAU -17 €
Veau, Bleu de Lozère, Poitrine de Cochon Grillée, Oignons Doux Confits, Eclats de Châtaignes,

Crème de Cèpes

LE COQ EN PATE - 15 €
Filet de Poulet Mariné au Cajun, Mozzarella Fior di Latte, Oignons Doux Confits,

Guacamole d’Avocats et Péquillos

LE CLASSIC - 15 €
Boeuf, Salade, Tomates Confites, Cheddard Fondu et Ketchup

FISH AND CHIPS - 17 €
Filet de Poissons Pané, Sauce Tartare, Pickles d’Oignons Rouges et Salade

LE CABRI - 16 €
Boeuf, Pélardon des Cévennes, Oignons Doux Confits, Pignons de Pin, Poitrine de Cochon Grillée,

Compotée de Tomates

LE PEYREMALE - 19 €
Double Bœuf, Tomme de Montagne Fondante, Compotée de Tomates, Poitrine de Cochon Grillée, 

Crème d’Ail, Oignons Frits

-Tous Nos Pains sont Bio-

UN ACCOMPAGNEMENT MAISON AU CHOIX

Frites de Pommes de Terre

Frites de Patates Douces

NOUGAT DE CHEVRE  FRAIS - 13 €
Asperges de Saison, Duo de Salade, Asperges Vertes, Chèvre Frais

LE PETIT  CARPACCIO -  13 €
100% Bœuf, Jeunes Pousses, Copeaux de Parmesan, Pignons, Assaisonnement

FORMULE SYMPA 19€
1/2 PIZZA AU CHOIX SERVI AVEC UNE PETITE SALADE 

OU PIECE DU BOUCHER 
AVEC  FRITES FRAÎCHES & CAFE GOURMAND

Service Midi sauf Dimanche et Jours Fériés



les pizzas

VEGGIES - 12 €
Compotée de Tomates, Ratatouille du Soleil, Cœur d’Artichaut

Après Cuisson: Mélange de Jeunes Pousses, Pignons de Pins, Olives Marinées

MARGUARITA - 11 €
Compotée de Tomates, Mozzarella Fior di Latte, Pesto Basilic

AIGUAL 1567 - 15 €
Crème Fraîche, Pommes de Terre, Oignons Doux Confits, Tomme de Montagne Rapée

Après Cuisson: Chiffonnade de Jambon Cru

POLLO TROPICAL - 15 €
Crème Fraîche, Filet de Poulet Mariné Cajun, Tomme de Montagne Rapée, Tomates Séchées

Après Cuisson: Guacamole  d’Avocats, Oignons Frits, Mélange Jeunes Pousses

BUFALINA - 15 €
Compotée de Tomates

Après Cuisson: Mozzarella du Bufala, Chiffonnade de Jambon Cru, Mélange Jeunes Pousses, Pesto Basilic

CALZONE - 17 €
Compotée de Tomates, 4 Fromages, Mélange Jeunes Pousses, Tomates Confites

les petits plats

LES SEICHES - 17 €
Grillées à la PLancha, Persillade, Riz Pilaf, Légumes du Moment, Aïoli

LE TARTARE DE BOEUF - 19 €
Haché puis Assaisonné par nos soins, Pommes de Terre Grenaille, Légumes du Moment

LE MAGRET DE CANARD - 22 €
Du Sud-Ouest, Grillé puis Emincé, Pommes de Terre Grenaille, Légumes du Moment

LE FAUX FILET -  19 €
Juste Grillé puis Emincé, Pommes de Terre Grenaille, Légumes du Moment

4 FROMAGES - 14 €
Fond Crème Fraîche ou Fond de Tomates, Pélardon, Tomme Catalane, Bleu, Mozzarella.

Après Cuisson: Mélange Jeunes Pousses

LE DOUBLE  CARPACCIO - 18 €
100% Bœuf, Jeunes Pousses, Copeaux de Parmesan, Pignons, Assaisonnement, Frites

PIZZA D’ICI - 15 €
Crème Fraîche, Pélardon, Miel, Oignons Doux Confits, Râpé Fondant

Après Cuisson: Chiffonnade de Jambon Cru, Noix et Mélange de Jeunes Pousses

TOURMENTÉE -  14 €
Compotée de Tomates, Chorizo, Mozzarella Fior di Latte

Après Cuisson: Jalapeños, Oignons Frits



LES GOURMANDISES

TARTELETTE SABLÉE AUX FRAISES- 9.50 € 
Crème d’Amandes, Confit de Fruits Rouges, Crème Glacée Pistache

MI-CUIT COEUR COULANT CHOCOLAT - 8.50 €
Crème Glacée Banane, Caramel, Chantilly Vanillée

LES GLACES

1 BOULE: 3 €

NOUGAT GLACE - 7.50 €
Coulis Fruits Rouges, Chantilly

LES PROFITEROLES - 9.50 €
Parfum sur  la Carte au Choix, Sauce Chocolat, Chantilly, Amandes Effilées

LE GOURMAND (CAFE OU THE) - 10 €
Assortiment de nos desserts en Version Réduite

 2 BOULES: 5.50 €  3 BOULES: 7.50 €

CRÈMES GLACÉS
Vanille Bourbon/Banane/Pistache/Chocolat Noir/Menthe Copeaux Chocolat/Marron Glacé/

Café Expresso

SORBETS
Noix de Coco/Citron Vert/Fraise Sanga/Mangue

LA GROSSE GOURMANDE 
Chocolat Noir, Banane, Chantilly, Caramel Beurre Salé, et Petit Mi-Cuit Fondant

LA BELLE ANDUZIENNE 
Vanille Bourbon, Marron Glacé, Crème de Marron, Chantilly

L’EXCITÈ 
Café Expresso, Vanille Bourbon, Chocolat Noir, Chantilly, Café Glacé et Petit Moelleux

Chocolat 65%

ZANZIBAR 
Noix de Coco, Mangue, Citron Vert du Mexique, Chantilly, Fruits Frais, Ananas, Mangue

AFTER 8 
Menthe Copeaux Chocolat et Get 31

COLONEL 
Citron Vert du Mexique et Vodka

supplements

Chantilly - 1.50 €

Caramel Beurre Salé - 1.50 €

NOS PARFUMS

NOS COUPES - 10 €

NOS COUPES Alcoolisées - 12 €



LES VINS
LE MICHTO ( LE VERRE) 20CL

BLANCS
Le Mazet de l’Orviel IGP Cévennes 

Frais et Sec dominante Viognier et Chardonnay
Le  Temps des Chataîgnes 

IGP Cévennes, Moelleux
Le Petit Maurice IGP Cévennes

Sauvignon
La Sélection du Moment

ROSES
Le Gris de Maurice IGP Cévennes

Mas de Jon, Pic Saint Loup

La Sélection du Moment

ROUGES
Le Mazet de l’Orviel IGP Cévennes

Mas de Jon, Pic Saint Loup

Château de Nages AOC Costières de Nîmes Héritage

La Sélection du Moment

5.00 €

4.80 €

6.50 €

6.20 €

NOS BOUTEILLES 75 CL

Le Mazet de L’Orviel              

Le temps des Châtaignes

Château de Nages 

ROSÉS
Le Gris de Maurice

Mas de Jon

Château de Nages

ROUGES
Le Mazet de l’Orviel

Cave Saint Maurice

Mas de Jon

Castelbarry

18.00 €

21.00 €

22.00 €

18.00 €

26.00 €

23.00 €

19.00 €

20.00 €

20.00 €

26.00 €

BLANCS

IGP Cévennes, Frais et Sec, Viognier, Chardonnay
IGP Cévennes, Moelleux, Doux et Vif à la fois, Muscat, Grenache Blanc,
Viognier, Roussanne
AOC Costières de Nîmes Héritage, Blanc Sec, Souple et Fruité, Grenache
Blanc, Roussanne, Clairette, Viognier 

IGP Cévennes, Frais et Goumand, Grenache
AOC Pic Saint Loup Tradition, Frais et Fruité Syrah Grenache, Cinsault
AOC Costières de Nîmes Héritage, Mourvèdre, Grenache, Syrah

IGP Cévennes, Léger et Rond, Merlot, Petit Verdot
Climat Bio Rouge, 100% Merlot 
Pic Saint Loup, Gourmand, Épicé, Syrah, Grenache, Mourvèdre 
AOC  Terrasses du Larzac, Le Salut de la Terre, Grenache, Syrah, Mourvèdre

6.50 €

4.80 €

5.50 €

6.50 €

6.50 €

6.20 €

6.20 €



APERITIFS
Muscat Cartagène

Kir

Pastis

Martini Rouge, Rosé, Blanc

Whisky 6cl

Jack Daniel’s, Chivas 6cl

 4.50 €

 4.50 €

 3.50 €

 4.50 €

 8.00 €

10.00 €

COCKTAILS SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO

Citron Vert, Menthe, Sucre de Canne, Eau Gazeuse

VIRGIN COLADA

Ananas, Noix de Coco

VERT JUS

Pomme, Menthe, Citron, Miel

6.70 €

6.70 €

6.70 €

BIERES PRESSION
Heineken

Bière Locale Artisanale:

Occicana

Monaco/Tango

7.00 €

7.00 €

7.30 €

COCKTAILS ALCOOLISES
MOJITO

Rhum Blanc et Ambré, Citron Vert, Menthe, 

Sucre de Canne, Eau Gazeuse

SPRITZ

Apérol, Procecco, Eau Gazeuse, Orange

PINA COLADA

Rhum Blanc, Ananas, Noix de Coco

MOUSSE CEVENOLE

Heineken, Jus de Pomme, Liqueur de Châtaigne

10.00 €

10.00 €

10.00 €

10.00 €BIERES BOUTEILLES 33CL
Hoppic Saint Loup-Blanche

La Chouffe-Blonde

Desperados

Krick Mort Subite Cerise

6.50 €

8.00 € 

6.50 €

 5.50 €

BIERE SANS ALCOOL 33CL
Heineken 0.0% 5.00 €

SOFTS
Sodas 33cl

Coca, Coca Zéro, Perrier, Limonade

Sodas 25cl

Schweppes, Schweppes Agrumes,

Ice Tea, Orangina, Oasis,Tropical

Jus de Fruits Granini 25cl

Orange, Pomme, Abricot, Ananas,

ACE

4.50 €

4.20 €

4.20 €

EAUX MINERALES
Evian

Perrier Fines Bulles

50cl-4.00 €

50cl-4.00 €

1L-5.00 €

1L-5.00 €

BOISSONS CHAUDES
Café

Déca

Double  Café

Noisette

Crème

Infusion - Thé

2.20 €

2.30 €

4.00 €

2.50 €

4.00 €

4.00 €

LES BOISSONS

4.00 €

4.00 €

4.30 €

25cl

25cl

25cl

50cl

50cl

50cl

DIGESTIFS
Les  Classiques 6cl

Vodka, Poire, Get 27, Get 31, Malibu,

Baileys, Marie Brizard

10.00 €

Les Rhums 6cl

Diplomatico, Don Papa

11.00 €

Cognac ABK6 12.00 €


